COCKTAILS

BIERES

PRESSION
]664 Blonde

Grimbergen sone

wGrimbergen bumoment
(selon disponibilit).

PICON /604
PANACHE /064

APERITIFS

SANGRIA
KIR FAGON LULU

IGP Pays d'Oc (blanc), créme au choix.

CIDRE BRUT
CHAMPAGNE

SOFTS ET EAUX

SANS ALCOOL
VIRGIN PLANTEUR 20cL

Jus d'ananas, jus d’orange, coulis passion, grenadine.

AucHolx 4,50¢€

SAMBA 20c1

Jus d'ananas, cascade de saveurs :
fraise, framboise, grenadine et péche.

MOJITO FRAMBOISE 20cL
Sirop de mojito mint Monin, coulis de framboise,

W% AVEC ALCOOL  auctox 5,90¢

PLANTEUR 20cL
& Rhum St. James, coulis passion, jus d'ananas,
jus d'orange, grenadine.

N MOJITO 15c0

b Rhum St. James, sirop de mojito mint Monin, Perrier,
citron vert et menthe fraiche.

PASSION PATATE 20c.

g Vodka, coulis de passion, lemonade mix Monin,
jus d’ananas. o

CHARCUTERIE vambon cru, saucissons crayons, petit paté recette La Pataterie et ses comichons.

é’@% 33, é@% 33|, FANTA _ orance 330, ..ﬁrll? 330, Lt l

GOOTORIGINAL  SANS SUCRES

@%ﬁ 250, @Vg’/ 25c|

um‘ L A ROBICO)

Supplément sirop ou créme : 0,30 €

NECTARS ET JUS DE FRUITS G520

=% \otre houteille
i{@! west pas \erm\neel

A3 pportez-la *

LUSSAC ST EMILION - A.0.C. - GRAND RCOMBRE - F0UGE

COTES DU RHONE - A.0.C. - Luc BAUDET - RouGe

STNICOLAS DE BOURGUEIL - .0.C. -CUVEE U VIEUX PRESSOIR- RouGE
COTES CATALANES - 1.6.P. - LE cavonou MAREEHAL-GAZES-RQSE’ il:1
MONBAZILLAC - A.M.C. - CHATEAU PEYRONNETTE - BLANC LIQUOREUX

VINS au verre, au pichet ou ¢ la bouteille

verre 12l ¢l d6cl  Bte75cl

4,00°
3,60¢
4.20°
3.90¢
4.20°

1.30¢
6,70
180¢
1.20°
8,10¢

12.90°
12,10°
13,30°-
12,10°
14,10°

18,90°
17,50°
19,90¢
18,50°

1990 -

FOIE GRAS Tanche de foie gras de canard entier, toasts grillés et confiture de figues. 7,906
Accompagnez votre foie gras avec un verre de Monbazillac + 4,20¢, g

& MINI FONDUE CHURROS churros de pommes de terre, creme de brie de Meaux. \\WK“ 7,50@:
DUO DE PLANCHES 2 planches de votre choix. 12,906
| 4 FRITES SAUCE CHEDDAR 3,50

250l 3l s0c BOUTEILLES 3l
380°  470° 6,60° Grimbergen sone 5,10°
4100 5100 7,00° Grimbergen roue 5,30°
4,30° 5300 120° Pietra CORSICAN IPA nndan Pale e Corse, & - 5,50
4,50¢ 5h0¢  7A0° 6 taBere Biére ambrée de caractére, 8° 5,90°
380°  470° G660 Tourtel st 370

Gitron ou framboise : de la bire, du jus de fruit, 0% alcool
150 3,90° CaaedetL 16,10  MARTINI ROSSO ou BIANCO, SUZE, MUSCAT, PORTO 50 3,80°
2¢ 3,80°  RICARD 20 3,80°
. . WHISKEY JACK DANIEL'S o 6,40°
ped ST UHISKYCLANCANPBEL 6 380 4o 560°
Beceoel €S58 \IODKA POLIAKOV, RHUM SAINT JAMES, GIN BEEFEATER sd 5,60
Supplément jus de fruits ou soda : 0,80 €

: fuzetea THE VERT MANGUE ¢ 3,706
] fuzetea THE NOIR PE ¢

e LIONADE 2 f@ 4 370° ; THE NOIR PECHE 250 3,10
SIROPS A L'EAU e 2,106
o 360°  payx ineraLES WETTCS) %HJS s 310 1000 4,10°

COUPS DE CCEUR

R vere 12¢l %¢l 46cl Be7ocl
COTES DE PROVENCE aoc.  3,60° 6,70 12,10° 17,50
HERMITAGE SAINT PONS

BORDEAUX a.o.. 3,10° 6,00¢ 10,80° 15,50¢

- LA PETITE ECHOPPE
! BOURCOGNECHARDONNAYaoc.  380F 7,10 12,60F 18,00°
LA CHABLISIENNE

VINS au robinet SARr
LUBERON - A.0.C. - MEMANE -RouGE

PAYS D'OC - 1.G.P. -ST. CLAIR; smvmuuu BLANC
GARD - L6.P.- rosE ;

‘ SOEMA 4,
SSp %
\\;\IER/][ N

12 250°  25014,20° 460 6,70°

philippe-pinot.fr - © LA PATATERIE 09:2020 _ Photos Agence artemis - PHOTOS NON CONTRACTUELLES.

LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION




. Embarquez pour cefte carte gourmande ! & AL
s Eilalssezvoussurprendreparnosdehmeusesreceﬂes PR AN

. Aumenu, vous refrouverez nos plats emblématiques et les créations originales s
* et inspiraf |ons de notre represeniant ofﬁuel, le chef Norbert Tarayre. VO P M
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A La Pataterie, nous eldborons nos recettes apres une sélection ngoureuse des produns
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* Plus de 70% de nos prodm S sont iSSuS des filieres agncoles rongmses et nous pr|V|Ieg|ons les produits
e repondqnt aux cchlers_ des charges stricts des régions de production (AORIGP). " -
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La Pataterie trovanle avec des producteurs Iocoux arfisans ef coopératives, connus pour Ieur sav0|rfa|re /
et leur amour du produits, 4
Dans cet esprit, nous sélectionnons les meilleures variétés de pommes de terre, issues d'une culture

_ 1aisonnée, et nous nous approvisionnons depws plu5|eurs années excluslvement en viande de bosuf de race

(Charolaise ou leousme) \\

B
s~ ¥,
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Erngagement :
Engagée dans des partenariats durables, La Pataterie a signé des chartes d'approvisionnement
avec ses producteurs pour promouvoir les produits francais et défendre lajuste remunerohon

des agricutteurs. s /

. 3




PLANCHES A PARTAGER

PATATA MALIN® v wesn  [ESEEr s -

DESSERTS

PANIER RUSTIQUE <= 6,90°

Churros de pommes de terre, beignets d’oignons épices,
bouchées panées de Camembert, sauce La Pataterie.

CHARCUTERIE 1,90°

Jambon cru, saucissons crayons,
petit paté recette La Pataterie et ses cornichons.

FOIE GRAS 1,90¢

Tranche de foie gras de canard entier,
toasts grillés et confiture de figues.

Accompagnez votre foie gras avec un verre de Monbazillac
+4,205

Lt
MINI FONDUE CHURROS - <= Wﬁ& 1,50°

Churros de pommes de terre, créme de brie de Meaux.

DUO DE PLANCHES 12,90¢

2 planches de votre choix.

FRITES SAUCE CHEDDAR - < 3,50°

PLATS

TARTIFLETTE TRADITION
ouPOM’ AU FOUR SAVOYARDE

o PATATA BURGER®
CLASSIQUE SIMPLE BEUF ou POULET

0wBOWL CHEVRE CHAUD- <

BOISSONS

2 PROFITEROLES
wCREME BROLEE
wASSIETTE 3 MINI-DESSERTS

BIERE PRESSION 1664 3
o VIN AU VERRE 12 (Lubgron, Pays d'Oc ou Gerd Rose)
owVITTEL 50100 PERRIER FINES BULLES s0¢

fle flottante La Pataterie, timbale pommes caramel,

chou spéculoos et sauce chocolat.

0u GLACE 3 BOULES

WCOCA-COLA 334 00FUZE TEA ¢
WTOURTEL TWIST cironouFrantoise 275

AL o v

e

PATATE EXPRES'S ¢ 1i0uunoi uvenoaeor, saor o0Rs Fenics
puT+DeSSeRT o BoissoN 11,50° I oL + DessenT + Boisson 13,50°

2 7

i

DESSERTS

LE FAMEUX STEAK FRITES SAAI] -

PLATS

PLAT DU JOUR

Consultez I'ardoise.

PN T
ovLE FAMEUX STEAK FRITES SALADE T %
RACE CHAROLAISE OU LIMOUSINE SELON ARRIVAGE 160 6
Frites, salade fraiche, sauce au choix.

0wESCALOPE DE POULET MONTAGNARDE ¥

Filet de poulet réti, fromage a raclette, jambon cuit, créme,
frites, sauce La Pataterie, salade fraiche.

BOISSONS

FROMAGE BLANC
0 GLACE 2 BOULES
0 1PROFITEROLE
00 CAFE PLUS

(2 mini-desserts du moment)

BIERE PRESSION 1664 5
o VIN AU VERRE 12 (Lubgron, Pays ¢Oc ou Gard Rosé)
wVITTEL 500100 PERRIER FINES BULLES s0¢
WCOCA-COLA 40 FUZE TEA 50
WTOURTEL TWIST cironou rembass 275

— Claggigques Pom's —

POM’ AU FOUR SAVOYARDE 11,95¢
SERVIE AVEC SON CAQUELON DE FROMAGE A RACLETTE
Pomme de terre cuite au four, jambon cru,

jambon cuit, fromage a raclette, cornichons,

sauce fines herbes, salade fraiche.

POM’ AU FOUR PERIGOURDINE 14,95¢

Pomme de terre cuite au four, gésiers de volaille,
tranches de magret de canard fumé, sauce aux cepes,
sauce fines herbes, salade fraiche.

POM’ AU FOUR PECHEUR 15,95¢
“RECETTE ORIGINALE 1996

Pomme de terre cuite au four, noix de Saint-Jacques avec
corall, crevettes, moules, anneaux d'encornets mijotés
ala creme et aux petits [égumes, sauce fines herbes,
salade fraiche.

POM’ AU FOUR FERMIERE S56% 13 958

Pomme de terre cuite au four, filet de poulet réti, creme
de brie de Meaux, échalotes confites, sauce fines herbes,
salade fraiche.

— Bouwls Amandine —

'

- BOWL CHEVRE CHAUD

PEMIT GRAND

6,50¢ 11,95¢

BOWL CHEVRE CHAUD <

Salade fraiche, Pom's Amandine,

chevre chaud au miel sur gaufre de pomme de terre,
pomme fruit, sauce fines herbes,

tomates cerises, noix, 0ignons rouges.

BOWL CESAR

Salade fraiche, Pom’s Amandine,

filet de poulet croustillant, lardons,

Grana Padano, sauce césar, tomates cerises,
noix, 0ignons rouges.

PETIT GRAND

1,50° 13,50¢




FONDUE AMANDINE

FONDUE AMANDINE \i5citt

Pom’s Amandine et son caquelon de creme

de Reblochon, jambon cru, jambon cuit,
saucisson sec, cornichons, sauce fines herbes,
salade fraiche.

17,50°

FONDUE CAMEMBERT

17,50¢
Pomme de terre cuite au four, un camembert
de Normandie A.O.P. au lait cru fondu, jambon cru,
jambon cuit, saucisson sec, cornichons,
sauce fines herbes, salade fraiche.

F@ﬂues; d rafin

Pitata Buegerse

PATATA POUTINE _
5 W
PATATA POUTINE B 12,95¢
NOTRE VERSION DE LA RECETTE TYPIQUE QUEBECOISE !
Effiloché de canard confit, échalotes confites,
sauce barbecue, frites, fromage a raclette,
sauce au cheddar, salade fraiche.
TARTIFLETTE TRADITION 12,95¢

Pommes de terre, Reblochon de Savoie A.O.P,
lardons, échalotes confites,
créme, salade fraiche.

ACCOMPAGNEMENT A VOLONTE, SAUCE AU CHOIX ET SALADE FRAICHE.

SIWRLE

00UBLE

PATATA BURGER® DU BERGER 13,95° 18,95¢

Steak haché de boeuf Charolais ou Limousin 125 g,
rostis, fromage a raclette, fromage de chévre,

miel, tranches de lard grillées, échalotes confites,
tomate cerise.

SINPLE DOUBLE TRIPLE

PATATABURGER®  10,95° 16,50° 21,95¢

CLASSIQUE BEUF

Steak haché de boeuf Charolais ou Limousin 125 g,
rostis, fromage a raclette, échalotes confites.

Si vous préférez votre Patata classique au poulet francais pané 110 g :
demandez au serveur |

\Jiardeg de nos ‘Qﬁqi@ﬂg

_BURGER REBLOCHON
BURGER REBLOCHON 14,95e

Pain brioché, steak haché de beeuf Charolais

ou Limousin 125 g, fromage a raclette, Reblochon

de Savoie A.O.P. et créme de Reblochon, échalotes
confites, tranches de lard grillées, sauce fines herbes.

BURGER VEGGIE -« it 11,50¢

Pain brioché, fromage a raclette, fromage de chevre,
miel, échalotes confites, rdsti de pomme de terre,
ceuf au plat, sauce fines herbes.

ACCOMPAGNEMENT A VOLONTE, SAUCE AU CHOIX ET SALADE FRAICHE,

CUISSE DE CANARD CONFITE £ 55t 12.95¢ PAVE DE BEUF 72
RAGE LIMOUSINE OU RACE CHAR[]I.AISE SELON ARRIVAGE 200 6

Cuisse de canard confite du Sud-Ouest I.G.P,
servie dans sa cocotte
avec des pommes de terre rissolées.

13,95¢

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX
/\\} Pomme au four, frites, pommes de terre rissolées,
gratin dauphinois, haricots verts, salade fraiche.

ENTRECOTE DE BCEUF =/ 1895°  suwceoion
RACE CHAROLAISE 280 6 %) CHAUDES : Poivre / Roqusfort / Cépes.
X FROIDES : Barbecue / La Pataterie / Fines Herbes.
& ENCORE PLUS GOURMAND
F|SH & cHlPS 10’5[]& > De la sauce cheddar pour vos frtes. +] 506

Aiguillettes de filets de colin d’Alaska fagon fish & chips
servies avec des frites, citron.

@@ Un oaquelon de fromage a raclette, de camembert, ¢
(" de créme de brie de Meaux ou de créme de Reblochon.* 4 0

FONDUE A PARTAGER

LE SOIR UNIQUEMENT

FONDUE SAVOYARDE

FONDUE SAVOYARDE A VOLONTE*

pAR PERSONNE 19,50°

Jambon cru, jambon cuit, saucisson sec, cornichons,
salade fraiche, croltons a tremper dans la fondue savoyarde
al'Emmental, au Comté A.O.P et au Gruyere A.O.P,
servie avec une belle pomme de terre cuite au four.

*A PARTIR DE 2 PERSONNES.

EN CE Mcgmﬁl ‘ ﬂ@rb o

"~ BURGER GAUFRE

BURGER GAUFRE WU“ 13,95¢

Steak haché de beeuf Charolais ou Limousin 125 g,
gaufres de pommes de terre, fromage a raclette,
échalotes confites, sauce fines herbes,

tranches de lard grillées, salade fraiche,
accompagnement et sauce au choix.

Lt
BOWL GASCOGNE Rtti'® 17,95°
Salade fraiche, Pom’s Amandine, Foie gras de canard
entier, saumon fumé, citron, gaufre de pommes de terre,
fruits de saison, sauce fines herbes, tomates cerises,
Noix, 0ignons rouges.

RECETTE ELABOREE 100% VEGETARIENNE.
. Prix TIC, service compris, boisson non comprise.
iy Les poids lndlques sont ovon’r cuisson et peuvent varier de
'\ plus oumains 10%, .

Pour les viandes, le femps d’ oﬂeme peut varier suivant les
Sacuissons. 1. }
SLAC.Cle oppello’rion d'origine. controlée, I.G.P: indication
L. géographique protégée, A.O.R \appellation d'origine
. . ‘profégee, AM.C. "appellation Monbazilac contrélée.
- Une sensibilité aux allergénes 2 Consultez notre document
SNLa enTree du restaurant. «

Ty Certains de nos produits sont decongeles (liste disponible
oen resTouronT) '
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